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Vorspeisen

Carpaccio vom Angus Rind
mit Parmesan(.1.2) und Baguette(-?) 12,80 €

Rosti ,,Schweizer Art"

gegrilltes Schweinefilet mit frischen Tomaten
auf Kartoffelréstie-1<) angerichtet,
Uberbacken mit Kase©1.2. an Salatbouquet.” 11,50 €

Vitello Tonnato:»
gesottenes Kalbsfleisch in ThunfischsoBe und Kapern,
dazu reichen wir Baguette(-1

12,80 €
Aus dem Suppentopf
Bouillon vom Tafelspitz
mit bunter Einlage@1<9 und Krdautern 6,50 €

Tagessuppeo» 6,80 €
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Salate

kleiner Salatteller
bunt gemischte frische Salate
mit Sauerrahm-Kréuterdressing(@” 6,80 €

Salat ,,Hahnchenbrust".»
verschiedene knackige Blattsalate
mit Tomate, Gurke, Paprika, Zwiebelringe
H&hnchenbrustfilet (160g) und Baguette@? 17,50 €

Salat ,,Rumpsteak”v
verschiedene knackige Blattsalate
mit Tomate, Gurke, Paprika, Zwiebelringe
Rumpsteak (200g) und Baguette (a-0 20,50 €

Salat ,,Hirsch”
verschiedene knackige Blattsalate

marinierte Salate, zwei Spiegeleier
und Bratkartoffeln (1.2.3 14,50 €

Salat ,,Garnele”»
verschiedene knackige Blattsalate

mit Tomate, Gurke, Paprika und Zwiebelringe,
5 sautierte Riesengarnelen und Baguette@? 19,80 €

Gerne servieren wir Ihnen die Salate
mit unserem hausgemachten Sauerrahmdressing®/’
oder mit Krautervinaigretteo,
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Leckeres aus Topf und Pfanne

Eisbeinsiilze nach Art des Hauses«2
mit hausgemachter Remouladensauce(..2¢)
und Bratkartoffeln (123 14,50 €

~Tandori'' Haihnchenbrust nach Art des Hausesov
Hé&hnchenbrust ,Indische Art"

in einer fruchtigen Currysauce mit Mango und Champignons
dazu Duftreis 21,50 €

Thiiringer Rostbratel
zwei marinierte Schweinekammsteaksi1.2.3),
mit gebrdunten Zwiebeln,
dazu Bratkartoffeln (1.2.3) 14,80 €

Schweineschnitzel ,,Wiener Art"c1o
mit Pommes frites und Salatbeilage 16,90 €

Schweinemedaillons
drei Medaillons vom Schwein
auf sautiertem saisonalen Marktgemduse,
serviert mit Jus 1.0 und hausgemachten Spétzlee-1.¢23) 22,90 €

gegrillte Hahnchenbrust
im Panchettamantel®
auf Tagliatelle=?) in gelben Paprikarahm® 21,50 €
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Ké'sespé'tzle(a-z,c,z,3)
hausgemachte Spétzle mit Réstzwiebeln-1).
dazu Beilagensalat

Grillteller ,,Hirsch"
mit Roastbeef, Schweinelende und Hahnchenbrust
dazu Pommes frites®, Kréduterbutter®
und Salatbeilage(9”

Rumpsteak ,,Madagaskar"
saftig gebratenes Rumpsteak auf feinen Speckbohnen(
mit Pfeffersauce(=19) und Bratkartoffeln23)

Rumpsteak , Krauterbutter"
saftig gebratenes Rumpsteak
mit Krauterbutter9und Pommes frites
und Salatbeilage(@”

Hirschriickensteak (200 g)
zwei zarte Hirschriickensteaks
an gebackenem Wirsing mit Speck und Zwiebeln,
dazu Kartoffelkrusteln

Rinderfiletsteak (200 g)

zartes Rinderfilet auf sautierten Pfannengemdise®,
Rotweinjus@1), dazu reichen wir gebackene Drillinge

Auf Anfrage servieren wir Thnen die meisten

Gerichte als halbe Portion.

12,80

20,50

24,50

24,50

23,90

32,90
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Unsere traditionellen Thiiringer KloB Gerichte

Sauerbraten 195
mit Rotkohl 23 und Thidringer Kl6Be(1.9.1) 16,20 €

hausgemachte Rinderroulade:-:.»
(gefiillt mit Speck 423, Gewiirzgurken %3 und Zwiebeln)

mit Rotkohl 23 und Thiringer Kl6Be 191 16,90 €

gemischter Hirsch- und Wildschweinbraten:.»
mit Preiselbeersahne©? und Rotkohl 3,
dazu Thuringer Klb6Be(@19/,1) 17,50 €

knusprige Gansebrust
mit Rotkohl23) und Thuringer Kl6Be(19.1) 18,90 €

Wildschweinbraten:-is.:»
dazu Rosenkohl9 und Thiringer KléBe@19/.1) 17,50 €
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Fisch & Meer

Schollenfilet:iv

sautiertes Schollenfilet und 3 gegrillte Riesengarnelen
in Dillschaum, dazu reichen wir Dampfkartoffeln 20,90 €

Matjes ,,Hausfrauenart"s2>
Matjesfilet in Apfel-Zwiebelrahm und Krédutern,
dazu Salzkartoffeln® 15,90 €

Unsere vegetarischen Empfehlungen

griine Nudelbonbons
mit Gemdaseftllung @119 jn fruchtigem Tomatensugo®,
verfeinert mit gehobelten Parmesan 16,50 €

knusprig gebackene Ballchen

aus Kichererbsen und Bulgur an marinierten Blattsalaten
und Chili-Knoblauch Dip 15,80 €
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Desserts und Eisvariation

Dessertteller ,,Hirsch"
hausgemachtes Schokoladen-Mandel-Parfait9
an marinierten Heidelbeeren

Vanillecremé mit Erdbeersauce

und Schokoladenmousse:9
geschichtet im Glas, mit Obstgarnitur und Sahne

Erdbeerbecher
3 Kugeln Vanilleeis mit Sahne & frischen Erdbeeren

Nussbecher

en

8,90 €

8,90 €

850 €

3 Kugeln Eis (Walnusseis, Schokoladeneis, Vanilleeis)

mit Sahne, allerlei Nisse® -9 & etwas Nusslikér

Spaghettieis<o
mit ErdbeersoBe & Raspel von weiBBer Schokolade

Eiskaffee oder Eisschokolade«
2 Kugeln Vanilleeis, Kaffee oder Schokolade, Sahne

( 1) Farbstoff ( 4 ) Geschmacksverstérker
( 2 ) Konservierungsstoffe ( 5 ) Schwefeldioxid, Sulfate
( 3 ) Antioxidationsmittel ( 6 ) mit SiiBungsmitteln

( a) Glutenhaltiges Getreide (Weizen -1, Roggen - 2, Gerste - 3, Hafer - 4, Dinkel - 5, Kamut - 6, Hybridstamme davon)
( h) Schalenfriichte (Mandel -1, Haselnuss -2, Walnuss -3, Cashew - 4, Pecannuss - 5, Paranuss - 6, Pistazie - 7, Mac i

9,50 €

7,20 €

7,50 €

( 7 ) mit Phosphat
( 8 ) koffeinhaltig
( 9 ) chininhaltig

( b)) Krebstiere ( c) Eier

( d) Fische ( e) Erdniisse

( g) Milch (i) Sellerie

(i) senf ( k) Sesamsamen
( m ) Lupinen ( n) Weichtiere

Unsere Speisen kdnnen Spuren von Krebstieren, Fisch, Weichtieren, Niissen, Schalenfriichten, Senf, Gluten, Sellerie enthalten

-8, Q land -9)

( f) Sojabohnen

(1) Schwefeldioxid, Sulfate



