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"Tradition ist nicht das Halten der Asche, sondern das Weitergeben der Flamme"
Thomas Morus (1478-1535)

Sie brennen fiir einen eigenverantwortlichen, kreativen und lukrativen

Arbeitsplatz? Kénnen Fihren, Planen und haben den Wunsch zu Entwickeln?

Ihr Profil:

*Kochausbildung mit mehrjéhriger Berufserfahrung
“Ausbildungseignungszertifikat

“Fihrungskompetenz

“Teamfahigkeit

“Kiichenmeister ist von Vorteil, jedoch keine Bedingung

Ihre Aufgaben:

“Planung & Erstellung von Speisen & Komponenten
“Teamfiihrung & Dienstzeitenplanung

*Einhaltung Hygienekonzepte und HACCP Verordnung
“Lehrlingsausbildung

“Qualitéts -und Quantitdtsmanagement
“Kalkulationen & Kostenanalyse

Wir bieten lhnen:

“unbefristete Festanstellung, 5-Tage-Woche
“sehr gute Bezahlung, verhandelbar
“Feiertagszuschlage & Pramien
“Vermdgenswirksame Leistungen
“Tankgutschein, Jobrad, Firmenwagen moglich
“Dienstwohnung bei Bedarf
“Kindergarten-Zuschuss

“Dienstkleidung A
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